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Venez avec votre meilleur géteau ou tarte...

Remise des prix sur scéne a16h00




Concours de patisserie du coin 2024
Féte du coin - Hangenbieten - 2 novembre

Reglement
La patisserie sera notée sur quatre critéres, aprés dégustation par un jury
de 3 personnes :
1- Origine géographique des ingrédients utilisés : plus les ingrédients seront
locaux (produits proches de Hangenbieten) plus vous marquerez de points.
2 - Créativité et originalité
3 - Gout et texture

4- Esthétique du gateau

Pour participer

Déposez votre patisserie (gateau ou tarte) a la salle des fétes de Hangenbieten,
samedi 2 novembre, entre 10h et 12h00.

Remettez votre gdteau avec le coupon ci-dessous. Pensez & mettre votre nom
et téléphone sur vos plats et moules.

Attention ! Lisez bien les étiquettes des ingrédients utilisés. L'origine est I'endroit
ou l'ingrédient a été produit, c’est en général une ferme, un village, une ville, un
pays.
Exemples : sucre : Erstein, ceufs : ferme de trucmuche, & Tartesheim, farine :
Bretagne, cannelle : “origine inconnue” (si vous ne savez plus d’od ¢a vient).
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Liste de tous les ingrédients et de leurs
provenances géographiques.

Prénom et nom:

Adresse compléte: =

Numéro de téléphone :

Nom de votre patisserie : -

Une question, une remarque ? Contactez Isabelle (réception des gateaux) au 06 64 25 3715



